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Planlaegning

Hvis | ensker at afholde Jeres fest pd Borbjerg Molle Kro og Hotel, er der gode muligheder,
da virdder over 9 hyggelige lokaler til bade storre og mindre selskaber. | forbindelse med
et festarrangement, er der mange detaljer, der skal pa plads. Ved at afholde festen uden
for hjemmet, bliver | lettet for mange af de sma geremal, som hurtigt tager meget tid. En
stor del af dette arbejde patager vores personale sig i det gjeblik, | veelger at holde festen
pa Borbjerg Molle Kro og Hotel. Det er dog vigtigt, at vi bliver informeret om alle detaljer,
sa vi far mulighed for at veere velforberedte og give Jer en afslappet og velorganiseret
oplevelse.

Derfor afholder vi gerne et mpde med Jer, hvor vi far talt alle detaljer igennem og far
fastlagt menuen. Vi ser gerne medet er afholdt senest en maned for festens afholdelse
og | bedes selv ringe og aftale tid for medet.

Til modet fastlegges folgende
¢ Menu sammenseetning. Er der noget kpkkenet skal tage specielle hensyn til sésom
diabetiker, vegetar, allergiker. Vi vejleder gerne

Bordopstilling evt. udlevering af gratis bordkort med Mgllens logo
Indbydelsesfrist evt. udlevering af gratis indbydelseskort med kerevejledning

Farvevalg af duge og servietter veelges udfra vort farvekort
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Blomsterdekorationer er inkluderet i priserne. Vi laver dekorationerne og har |
specielle gnsker hertil, kan det imgdekommes mod ekstra betaling

4 Lokale muligheder: Séfremt der er gangbesvaerede eller personer der benytter
kgrestole, skal dette meddeles allerede, nar | bestiller lokalet, da flere af vore lokaler
ligger i forbindelse med trapper

4 Antal: Safremt der reduceres begraenset i antallet af tilmeldte, kan dette lade sig
gore indtil kl. 12 dagen for festens afholdelse. Derefter betales der for det bestilte
antal gaester. Bern under 10 ar betaler halv pris

#  Onsker | vaerelser til Jeres gaester aftales dette - og gerne i god tid

¢ Festens sluttidspunkt. Ved servering efter kl. 02.00 tilleegges en timepris pa 300 kr.
pr. tjener

Betalingsbetingelser:

Vi opkraever et depositum pa kr. 1000,- som betales ved lokalereservationen. Belgbet
modregnes naturligvis i det endelige belgb. Vi forbeholder os, i forbindelse med storre
arrangementer, ret til at opkraeve yderligere et aconto belgb for festens afholdelse.

Afbestillingsbetingelser:

Ved afbestilling tilbagebetales hele det indbetalte belab, safremt lokalet genudlejes. Kan
vi mod forventning ikke genudleje lokalet, tilbagebetales belpbet ikke. Giv derfor besked
i god tid. Afbestilles lokalet mere end 6 maneder i forvejen, tilbagebetales hele det
indbetalte belgb.



Mollens brunch
Skal pabegyndes mellem kL. 9 og 11 (min. 20 couverter)

1300 Kaffe/the, maelk og juice
Hjemmebagt rugbred, boller, rundstykker, franskbred og croissanter
Yoghurt, miisli, marmelade, honning, nutella og smor
Hjemmelavet lun leverpostej med bacon, redbeder og champignon
Baked beans, scrambled aeg med pglser og bacon
Paleegsfad med 3 slags péleeg samt tilbehor, ostefad med 2 slags oste
Amerikanske pandekager med ahornsirup, frisk frugt
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Pris pr. couvert kr. 198,-

Kokkens overraskelse

Skal pabegyndes mellem kL. 11 og 14 (min. 20 couverter)

1400 Buffet med kolde og lune retter. Alt er hjemmelavet og efter kokkens valg.
Fisk, flerkree, ked, salater og teerter.

Pris pr. couvert kr. 198,-




Mollens frokost buffet 1
Skal pabegyndes mellem kL. 11 - 14 (min. 20. couverter)

1500 Marineret sild med hjemmelavet karrysalat, hjemmebagt rugbred samt smer.
Serveret ved bordene.

Buffet:

Lun pandestegt fiskefilet med remoulade og citron

Laksesalat af varmroget laks, rejer, salat og dressing

Tarteletter med hens i asparges

Hjemmelavet lun leverpostej med bacon, champignon og redbeder
Lun ribbensteg med redkal og brunede kartofler

Hjemmebagt bredsortiment og smer

Dessert:
Hjemmebagt roulade med fladeskum, pyntet med frisk frugt

Pris pr. couvert kr. 248, -
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Mollens frokost buffet 2
Skal pabegyndes mellem kl. 11 - 14 (min. 20. couverter)

1600 Marineret sild med hjemmelavet karrysalat, hjemmebagt rugbred samt smor.
Serveret ved bordene.

Buffet:

Fiskefilet florentine

Varmroget laks fra egen rygeovn med dressing
/g og rejer med mayonnaise, tomat og citron
Lun grentsagsteerte med gron salat og dressing
Hensesalat med log, peberfrugt og bacon
Roastbeef med remoulade, peberrod og ristet log
Bof med spejleeg

Frikadeller med rodkal og agurkesalat
Hjemmebagt bredsortiment og smer

Dessert:
Osteanretning med kiks, frugt og hjemmelavet tilbehgr
Frugt trifli af saesonens frugt med kagecreme, makroner og flodeskum.

Pris pr. couvert kr. 338,-



Mollersvendens skarebuffet
(Min. 20 couverter)

1100 Portionsanrettet forret:
Rejecoctail anrettet pd sprod salatbund med asparges, hjemmelavet dressing,
citron, tomat og kaviar. Hertil hjemmebagt brod

Buffet:

Rosastegt okseculotte, honningmarineret skinke, krydderstegt kalkuncuvette
Flpdekartofler, ovnbagte kartofler

Tomatsalat, blandet gren salat med dressinger, pastasalat med fetaost
Timian/paprika sauce, skysauce

Mgllens hjemmebagte bredsortiment med smor

Dessert:
Chokolade brownies pyntet med flodeskum og beer. Hertil is symfoni
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Pris pr. couvert kr. 368,-

A& moll’ kuens buffet

(min. 20 couverter)

1200 Portionsanrettet forret:
Roget laksetatar pa spred salatbund med syrnet flode, log, kapers, dild og
rugbredstuille

Buffet:

Bagt laksefilet med citron og flodestuvet spinat

Svine porchetta med arstidens grent og skysauce

Ngddepaneret kalkunschnitzel med wienerpige og smersauce

Mollegryde med kylling, svinemegrbrad og grentsager i karry/paprikasauce
Flpdekartofler, pommes rissoles, pommes sauté

Broccolisalat med bacon, blandet gron salat med dressinger, bonnesalat med
rodlog

Mgllens hjemmebagte bredsortiment med smor

Dessert:
Frugtsteenger af mordej med marcipankant, konditorcreme, frisk frugt og
fladeskum

Pris pr. couvert kr. 398,-



FORRETTER HOVEDRETTER

(min. 12 couverter) (min. 12 couverter)
1000 Tarteletter med 1020 Kalkuncuvette serveret med
hgns i asparges ... kr. 78,- fyldte peberfrugter, kartoffel/

spinatroulade, halve bagte kartofler
med krydderurtecreme
samt barbecue sauce ....... kr. 188,-

1001 Blomkalssuppe med
bacon og urter ........cccceeeee.. kr. 78,-

1002 Tunmousse pa salatbund med rejer,

asparges, citron og dressing.kr. 88,- 1021 Gammeldaws fleeskesteg serveret

med hjemmelavet rpdkal, bagt

1003 Rejecocktail pa salatbund med a&ble med ribsgele, svesker,
kaviar, asparges, citron og brunede-, hvide- og franske
Aressing.....cocvveeereereencenieenen. kr. 88,- kartofler samt skysauce ... kr. 188,-

1004 Indbagte keemperejer pa salatbund 1022 Kalvesteg stegt som vildt serveret
m. urter og sur/sed dressing kr. 98,- med waldorfsalat, tyttebzersyltetgj,

syltede tranebaer, brunede-,

hvide- og franske kartofler samt

enebaerkrydret vildtsauce . kr. 198,-

1005 Reget dyrekolle pa salatbund med
asparges, eggestand og
krydderurte dressing........... kr. 98,-

1006 Mgllens hjemmeragede laks 1023 Svine porchetta serveret med
fra egen rygeovn med Lun ovnbagte gra)ntsag(zr, stegte cherry
flodestuvet spinat ............... kr. 98,- tomater, kartoffelbéde samt

paprika/timiansauce ......... kr. 198,-

1007 Oksecarpaccio af oksemgrbrad

p3 salatbund. Hertil bagte cherry 1024 Gammeldaws oksesteg serveret

tomater, ristede pinjekerner, med glaserede perlelag, arstidens

parmesan ost, balsamico glace og gront, surt, hvide kartofler

rugbrodstuille................ kr. 108,- samt skySauce ... kr. 198,

1025 Krondyrkelle serveret med
svampesoufflé, bagt able, gulerod,
tranebaer, baconbgnner, pommes
rissoles, pommes duchesse samt
svampesauce tilsmagt

med cognac ......cccoeveeee. kr. 248,-

1008 Tapas med variation af italienske
specialiteter. Herunder polser,
luftterret skinke, paté og oste.

Hertil soltgrrede tomater,
pesto og oliven .................. kr. 118,-

Til alle forretter undtaget tarteletter og

oksecarpaccio serveres hjemmebagt brad 1026 Helstegt oksehpjreb serveret

med hvidlggsbenner,

bagt tomat, pommes duchesse,
smgrsauteret svampe samt

sauce bordelaise............... kr. 258,-

Hvidlggsmarineret kalvemerbrad
serveret med arstidens gront,
logkompot, vindrue/valngddesalat,
kartoffelgratin samt

redvinsauce ........ccooe..... kr. 268,-



DESSERTER

(min. 12 couverter)

1040 Citronfromage
med fladeskum ......ccce....... kr. 88,-

1041 Vanilje isrand med
frisk frugt ..c.cevceeiriecices kr. 88,-

1042 Hjemmelavet islagkage med
nedder, chokolade og marcipan.
Pyntet med beer, chokoladesauce
og fladeskum ......cccoovvevviuene kr. 98,-

1043 Gateau Marcel chokoladekage
serveret med frugtpuré
og vaniljeis ........cocoeeveveniinns kr. 98,-

1044 Chokolade brownies med is-
symfoni. Pyntet med hindbaer-
skum og baer ........cccccvcuniinns kr. 98,-

1045 Fragilité roulade med hvid chokolade
iscreme. Hertil hindbaer coulis og
knust saltet karamel .......... kr. 108, -

1046 Frugtsteenger af mordej
med marcipankant, konditorcreme
og frisk frugt ....oovvvieienne. kr. 108,-

1047 Chokolade fontzene med
udvalg afis, arstidsbestemt
baer og frugt .....cccoveerveeenee. kr. 118,-

NATMAD

(min. 12 couverter)

1060 Valgfri suppe. Asparges-/,
klar-/ eller lagsuppe ............. kr. 75,-

1061 Lav selv hotdogs
med polser, bred, ristede log,
agurkesalat mm .........ccoeeeee. kr. 75,-

1062 Lune frikadeller med kold
kartoffelsalat, redbeder
0g rugbrad ........ccovieivieinnne kr. 80,-

1063 Trekantsandwich med fyld
af skinke, ost og tunsalat ..... kr. 80,-

1064 Palegsbord med 3 slags paleeg,
3 slags oste samt div.
hjemmelavet tilbehor ........... kr. 80,-

1065 Biksemad med spejlaeg, hjemmebagt
rugbred, redbeder, ketchup,
HP sauce og sennep .............. kr.85,-

1066 Croissainter med fyld af
rejesalat, eeggesalat og laks . kr. 85,-

1067 Ungarsk gullash suppe ......... kr. 85,-




Det Jyske Afrika

Fd en festoplevese der ikke er set

andre steder. Hold Jeres festarrangement
pd melem 15 og 60 personer i den afrikanske 8-kantede Boma. En paelehytte beliggende
med skoven som eneste nabo, fuglesang som baggrundsmusik og terrasse ud over
krebsesgen. Her er i den grad tale om fest i naturen og uforglemmelige oplevelser. Ydermere

er der, for de friske, mulighed for at afslutte festen med at ga til kejs i haengekajer, og stille

og roligt falde i sovn og vdgne til naturens dufte og lyde.




Mad ud af huset

1700 Valgfri forret:
Tarteletter med hons i asparges
Hjemmelavet tunmousse med grent, log og citron, hertil hjemmebagt flutes
Mollens hjemmerpgede laks med salat og urtecreme, hertil hjemmebagt flutes

Hovedret, vaelg 3 slags ked:

Honning/citrus glaseret ovnbagt laks, kyllingebryst i baconsvegb,

rosastegt oksecuvette, Svine porchetta, mollebef, ovnstegt kalkuncuvette,
grillede glmarinerede svinekoller

Veelg 2 salater:
Tomatsalat, broccolisalat, blandet gron salat med beer og dressinger

Veelg 2 slags sauce:
Timian/paprika sauce, skysauce, pebersauce

2 slags kartofler:
Flpdekartofler, rastegte kartofler

Valgfri dessert:
Hjemmelavet islagkage med ngdder, chokolade og marcipan.
Pyntet med beer, chokoladesauce og flodeskum

Gateau Marcel chokoladekage med frugtpuré og vaniljeis

Brownies med hindbaerskum og variation af is,
pyntet med fladeskum og baer

Velg 1 forret, 2 salater, e ‘ }‘\:
2 saucer, 3 slags ked
samt 1 dessert

Pris pr. person
kr. 298,-




Kaffe:

KT T ettt ettt et ettt ettt eaeaes kr. 25,-
Special kaffe:

Café latte, Cappuccino, Flat White, Espresso dobbelt,

Latte MacChiato, RISTrOTEO .c. et ettt Kr. 35,-

Til vores frisklavede kaffe har vi et herligt udvalg af laekre hjemmelavede klassikere

1/1 DOLLe MEA SIMBY ..ottt kr. 20,-
SMAKAZET 3 SLAES et kr. 25,-
Hjemmebagt KIiNELE ..o kr. 35,-
KranSeKage 3 StK. ..o.ouiueiiecieicieieciei st Kr. 35,-
Gammeldaws DLEKAZE .........cueuieiiriiirii e kr. 40,-
Gammeldaws JOrdbaerkage .........ccuveuriiuriiieinieisieietet et kr. 40,-
Flodeskums [agKae ....vuvueiiiieiei e kr. 40,-
Péleegsfad med hjemmebagt brod..........ccocuviviiinininiciicccccseecce kr. 95,-

Vi har tillige sukker- og glutenfrie kager, desserter samt brad.

Alt det med smat ....
Endeligt antal geester bedes meddelt senest 1 uge for arrangementet. Der er ikke reduktion i
prisen for afbud senere end dagen for festen kl. 12:00. Selskaber afregnes pa dagen eller efter
aftale. Der kan betales med kontant, mobile pay, Dankort eller via bankoverfersel.
Bankoverforsler tilleegges et gebyr pa 30 kr.



Drikkevarer

Husets australske hvid- og redvin pr. flaske

Vincouvert:

Velkomstdrink, *fri gl, vand og vin, 1 glas dessertvin,
(*fra middagen starter til kl. 02:00)

Velkomstdrinks:

Velkomstdrink uden alkohol

Cider.

Kir Royal

Fersken champagne

Hyldeblomst med bobler.

Cider med hvidvin

Mjed

Asti Spumante

Dessertvin:

Muscatel

Portvin rgd/hvid/tawny.

Madeira/Sherry

Asti Spumante

Pineau de Charentes.

Diverse drikkevarer:
Sodavand
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Baileys

Cognac/ liker

1/1 fl. spiritus

kr. 245,-

kr. 398,-

kr. 25,-
kr. 35,-
kr. 40,-
kr. 40-
kr. 40,-
kr. 40,-
kr. 40-
kr. 50,-

kr. 45,-
kr. 45-
kr. 45,-
kr. 50,-
kr. 50,-

kr. 30,-
kr. 35,-
kr. 35,-
kr. 48-
kr. 598, -



Nar Jeres festoplevelse skal vaere i top, skal | vaelge Borbjerg Molle.
Unik og enestdende beliggenhed kombineret med smukke historiske bygninger, hjerte-
varmt personale og leekre smagsoplevelser gor Jeres fest til en uforglemmelig oplevelse

for bade Jer og Jeres gaester. Kontakt os for en uforpligtende samtale.

En unik naturperle til unikke minder.

Kroejerne fra venstre: danseparret Bjorn Bitsch og Ashli Williamson samt Malene
Harpoth og Mark Harpath som samtidig er daglige lerdere af kroen.

Borbjerg Molle (Kro & Hotel

Borbjerg Mollevej 3 - 7500 Holstebro - Tlf. 97 46 10 10
info@borbjergmill.dk - www.borbjergmill.dk



