(5ode rdd og vejledninger:

®  Planlegning: En fest er afheengig af en god planlegning og der er mange ting,
der skal overvejes og tilretteleegges for at f& en god dag. Bla. skal der fastlegges menu
sammensetning, bordopstilling, farvevalg af duge og servietter, om nogle af geesterne skal
have specialkost (sdsom diabetiker, vegetar, allergiker) o.l. For at f4 alt pa plads inviterer vi
Jer til et planleegningsmade, som 1 vinger og bestiller tid til. Her drofter vi alle detaljer
séledes, at 1 kan nyde en afslappende fest.
®  Bornunder 10 ar betaler ¥4 pris.

] lndbyde[ser: Borbjerg Meolle Kro har indbyde[seskort med kwevej ledning, som

vederlagsﬁ'it kan anvendes.

e Bordkort: Bovbjevg Molle Kro har bordkort med [ogo som ti”oydes uden beregn[ng. &

° Deltagere: Séiﬁ'emt der veduceres begraenset i antal, kan det lade sig gore indtil kl. 12.00 b

dagen for festen skal afholdes, uden der betales for disse.

®  Sifremt der er gangbesveerede eller personer i korestol, skal det meddeles os, nér 1 bestiller
lokalet, da fleve af vores lokaler ligger i forbindelse med trapper.

®  Verelsesudlejning: Séfremt 1 mangler overnatning til Jeres gaester, udlejer vi vaerelser pa

k}’O en.
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Cl@)nﬁrmationsmenu 2020
Valgfvi forret
o Tarteletter m/ hons i asparges
*  Hjemmelavet tun mousse med gront, log og citron, hertil flutes

o  Melonmed parmaskinke, pa bund af gron salat, Balsamico glace, hertil ﬂutes

Veelg 3 slags ked pa buffet:
Honning/citrus glaseret ovnbagt laks, Ky[[ingebrys’t i baconsveb, Rosastegt okseculotte,
Mz[[eb@f, Fy[dt svinemerbrad, Ovnstegt kallkuncuvette, Grillede ol marinerede svinekoller

Hertil ﬂ@dekartoﬂer og rastegte kartoﬂev

Veelg 2 salater:

Tomatsalat, broccolisalat eller blandet gron salat med beer og dress'mgev

Veelg 2 saucer:

Timian/ paprika sauce, skysauce eller pebevsauce

Valgfri dessert:
° ]—Uemme[avet Oreo—is[agkage, m ﬂ@deskum og fmgt
®  Gateau marchel med top af chokolademousse og vanilje is

° Chokoladefontaene med vaniUeis og ﬁfugt

Veelg 1 forret, 2 salater, 2 saucer, 3 slags kod samt 1 dessert.

Pris pr. person kr. 380,-

Kaffe:

Kaffe & the

Kransekager 3 stk.

3 slags hjemmebagte smakager
Hjemmebagt lun kringle
Flodeskums lagkage

Natmad.

Asparacs- eller kldr suppe, hertil flutes
Lav selv hotclogs med tilbehor

Palzegs facl med hjemmebagt brod

Vin:
Mollens australske hvidvin — Chavdonnay. Pr.1/1 ﬂaske

Mollens australske rodvin — Shiraz/Cabernet. Pr.1/1 ﬂaske

@vrige drikkevarer:
Sodavand

ol

Velkomstdrink
Velkomstdrink ude alkohol
Dessertvin

Cognac/liker

Baileys

ky. 25,
kr. 35,-
kr. 20,-
kr. 35,-

k. 40,-

k. 75,
kr. 75,-
kr. 80,-

kv. 245,
k. 245,

kr. 25,-
kr. 30,-
k. 40,-
kr. 25,-
k. 45,
k. 48,-

l’{V. 35,-



