(Det sker pd Borbjerg Melle (Kro & Hotel

Vihar en evcnt«zr[ig historie at fortcelle......

Velkommen til en turind i et eventyr af historie, smags- & naturoplevelser

Borbjerg Mglle's historie gér mere end 600 &r tilbage, og der har ligesd
loenge veeret registreret erhverv pd stedet. Det gar Borbjerg Mglle til en
af Danmarks celdste virksomheder og den gamle vandmalle kgrer stadig

Husk at Mgllen er et udflugtsmal i sig selv, sé scet god tid af til besaget og
f& en elefantastisk oplevelse.

(avekort

Glced en af dine ncermeste
— giv et gavekort til Borbjerg Mglle

Kagebord

Stort kagebord med mindst

10 slags hiemmebag.

Alle sgn- og helligdage dret rundt
kl. 14:30-16:30

Pris pr. person kr. 100,-

Barn under 10 &r Y2 pris

Unik beliggenhed
Unikke oplevelser

) o ”
Sendag pd Mellen
Tiloring en sendag pd Mallen med afstressning og god mad!
Frokostbuffet — G&tur om Mgllesgen — Stort ta’ selv kagebord.

Samlet pris for frokostbuffet og kagebord kr. 240, -
Pris for sendagsbuffet uden kagebord kr. 168, -

Bo og Spis - til samme pris fra kr, 875,~ for 2 pers.
Gceelder alle sendage aret rundt samt visse hverdage. Ring og forhar
Efter farst til Mglle princippet.

Betal kun for veerelset og f&: overnatning, vort store sgndags
ta’ selv kagebord, affensmad samt morgenbuffet helt gratis.

www.borbjergmill.dk e info@borbjergmill.dk

PDet sker pd Porbjerg Mglle Kro & Hotel

Pet sker pd

Borbjerg Melle Kro & Hotel

OMad ud af huset

Se priser og de lcekre menuer pd hjiemmesiden

TAKE AWAY hver dag - Mgllburger, Stjerneskud og Wienersnitsel

Borbjerg Mgllevej 3 e 7500 Holstebro e TIf.97 46 10 10
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PDet sker pd PBorbjerg Mglle Kro & Hotel

PDet sker pd (Borbjerg Melle Kro & Hotel

&L[/ﬁﬂ 2 0 2 0 PA MBLLEN ELLER SOM TAKE-AWAY

~ccrt ol ~1clo 3 P S ~ 2 > - v
Klassisk dansk julefrokost CNpldrsmenu ud af husel
Marinerede sild m/ karrysalat - ; . -
Tartelet m/ hans i asparges k-retters nytarsmenu....... (1 293,—
Fiskefilet m/ grov hjemmelavet remoulade og citron
Orangemarineret andebryst m/ radkalssalat Snack starter
Merbradbaf m/ champignon a la creme Grissini brodstznger og sprodstegt kalkunbacon m/ pesto og salsa samt rodfrugt
Ribbensteg m/ hjemmelavet redkal chips
Glaseret skinke m/ gronlangkal og sukker brunede kartofler

Ris a la mande m/ kirsebarsauce 268 , 228 Forret:
Pris pd mollen/takeaway ............covecnecn KB " = Jordskoksuppe m/ bagt torskefilet og dertil stegte svampe og estragon-citronolie

D) /[ . 6

7o 21/ / ,/ 5 Hovedret:

EUR. //; /// { /h L / Kalvemorbrad m/ gulerodspuré, pommes Anna, radvinssauce samt arstidens gront
Marinerede sild m/ karrydressing og persillekartofler
Tartelet m/ hens i asparges Dessert:
Mallens hjemmeragede laks pa salatbund med porrecreme Chokoladekurv m/ rert is, friske eksotiske frugter og hindbarcreme
Grenkalsroulade m/ rejefyld
Orangemarineret andebryst m/ hiemmelavet rodkalssalat ors //, / / Lo, -
Julefrikadeller m/ tyttebardressing L 7 v, 4 // //J ’/.’ l'/‘\///( ////
Glaseret hamburgryg m/ grenkalssalat og appelsin =
Julecheesecake m/ kirsebzrgele Hjemmebagt kransekage

Ost tning m/ hj bagt knzkbrad
prispi malniakeaway k. 298,-1258,- Prpersn...... L
..Kr.

Hjemmebagt bred og smer........ ’ Specielt udvalgte vine til nytarsmenuen

Min. 6 personer
1 fl. Cava Bonaval spansk mousserende vin til snack starter

\7///( /jz 2,—//(, > 1 fi. Hvidvin - Fortant Chardonnay til forretten

> 1 L. Rodvin - Valpolicella Ripasso til hovedretten
Marinerede sild og karrysalat
/g og rejer
Smerstegt fiskefilet m/ grov remoulade Pris for ca, & PErSONer...............cwwnsssmsisssismssssssssssssssesss KFs llll?,—
Merbradbef m/ blede lag
Jule frikadeller Afhentning mellem ki. 12- 14 - Bestilles senest 29.12.2020

Ribbensteg m/ hjemmelavet radkal %
Ris a la mande m/ kirseb@rsauce Vi holder julelukket fra sondag 20.12.2020 kl. 17:00 - torsdag 07.01.2021 kl. 08.00

Hjemmebagt bred og smer JAndringer kan forek covip19
Pris pd mollen/takeaway ........ SRR (3 1 98,"1 68,' bl bl

11l La Cartuja Mistela Moscatel dessertvin

Sparg ang. allergener.

Maden skal spises indenfor 3 timer efter afhentning ifalge fodevarestyrelsen.
Enten pa Mallen eller som TAKE AWAY

Julefrokosterne serveres pa Mallen alle dage (undtaget sondag - her er buffet)
12:00 - 15:00 m. start mandag 23. november til 19. december, og forudbestilles
senest dagen far kl. 15:00
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4-vetters Nytdrs menu - ud af huset

Torsdag den 31. december 12-14
Ger nytdrsmiddagen til en leg, hent en lcekker 4-retteres menu pd
\

Borbjert Mglle Kro QA
*ONL. X
Pris pr. person 298 kr. Bestilling senest 29/12-2020 .l"’ \\\ .
AR
Afhentes pd kroen i tidsrummet kl. 12-14. Vejledning * { .

medfglger

GGlegg & Ableskiver

Hver dag i december 60,- pr. person
Saftevand & cebleskiver til bgrnene 30,- pr. person

Arrangements kalender

TAKE AWAY
Molleburger
Stjerneskud

Wienersnitsel

Sendag 6. + 13. december Sgndag pa Mgallen kr. 240,-
Buffet 10:00-14:00 kr. 168,-
Kagebord 14:30-16.30 kr. 100,-
Kom og besag den gamle Mglle Kro der er smukt pyntet op il jul
Restauranten har naturligvis dben

Sendag 20. december Dyrefodring kl. 11.00 + Sendag pa Mgllen
KI' 11.00 kan bagrnene ganske gratis hjcelpe med dyrefodringen af
kroens dyr; emuer, lamaer, geder, cesler, goes, sikehans og ncesebjerne

Torsdag 31. december Nytarsmenu - UD AF HUSET

Julelukket: fra sendag 20/12.2020 kl. 17:00 til torsdag 7/1.2021 kl. 8.00

www.borbjergmill.dk e info@borbjergmill.dk
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